DIE HF WEINBAUTECHNIK IN BORDEAUX

Die Studienreise der Klasse HF Weinbau-
technik 28/26 fihrte die Studierenden in
das grésste zusammenhingende Weinanbau-
gebiet der Welt, nach Bordeaux.

Unsere Fachreise fithrte uns in eines der be-
rihmtesten Weinbaugebiete der Welt. Die
Region ist bekannt fiir ihre grossen, trockenen
Rotweine, vorwiegend aus Cabernet Sauvignon,
Cabernet franc und Merlot. Weitere relevante
Rebsorten sind beispielsweise Malbec oder Petit
Verdot. Weisse Sorten spielen in der Region
eine eher untergeordnete Rolle. Sie machen
nur rund zehn Prozent der bestockten Rebfli-
che von ungefihr 128 000 Hektar aus. Die wich-
tigsten sind Sémillon und Sauvignon blanc.,

AUFTAKT EINER WEINREICHEN
WOCHE

An einem frithen Montagmorgen machten
wir uns mit dem Car auf den Weg Richtung
Bordeaux. Die Fahrt fithrte uns einmal quer
durch Frankreich. In Renaison legten wir einen
Zwischenstopp ein und besichtigten ein erstes
Chateau. Anschliessend iibernachteten wir
im selben Dorf und reisten am niéichsten Tag
weiter. Die gesamthaft 980 Kilometer lange
Route zog sich hin, entsprechend boten sich
geniigend Gelegenheiten fiir den einen oder
anderen Apéro.

Am Dienstagnachmittag erreichten wir schliess-
lich Bordeaux. Als Erstes besuchten wir das
Cité du Vin, ein modernes Weinbaumuseum,
einige Kilometer flussabwirts entfernt vom
Zentrum. Neben der Geschichte des regio-
nalen und globalen Weinbaus vermittelte die
interaktive Ausstellung viel Hintergrundwissen
zum Thema Wein. Anschliessend genossen
wir ein Glas Wein und erkundeten spiter das
Nachtleben von Bordeaux.

BESUCH DES ERSTEN CHATEAUS

Das erste Weingut in Bordeaux, das wir be-
sichtigen durften, war das Chateau Canon,
eines der renommiertesten Weingiiter der
Region Saint-Emilion. Das Chateau ist als
Premier Grand Cru Classé B klassifiziert. Es
bewirtschaftet rund 100 Hektar Rebland und
vinifiziert daraus vier verschiedene Weine. Wir
wurden vom Technischen Direktor Stéphane
Bonasse empfangen. Beim Spaziergang durch
die Reben fielen uns die Unterschiede zum
heimischen Rebbau sofort auf. Die Reben be-
finden sich, zumindest fiir unsere Verhiltnisse,
im Flachen. Dies erméglicht den Winzern
ganz andere Moglichkeiten zur Mechanisie-
rung. Die Reihen- und Stockabstinde sind
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kirzer und der Drahtrahmen ist weniger hoch.
Der Boden ist komplett gedffnet. Aufgrund der
schr tiefen Traubenzone wire eine Begriinung
auch eher problematisch. Die Reben werden
oft mit Uberzeilentraktoren bewirtschaftet,
damit mehrere Reihen gleichzeitig bearbeitet
werden kénnen. Generell werden aufgrund
der anderen klimatischen und geografischen
Gegebenheiten viel weniger Handarbeitsstun-
den geleistet als in der Schweiz. Nach dem
Rundgang stand eine Kellerbesichtigung an.
Insbesondere der Barriquekeller, der sich in
einem alten Stollen unterhalb des Chéteaus
befand, hatte etwas Mystisches.

EDELSUSSER HALT IN SAUTERNES
Ein Kontrast zu den schweren Rotweinen bot
das Chateau Doisy Daéne in Barsac. Die Wein-
bauregion Sauternes ist bekannt fiir ihre edel-
sussen Weine, die zu den langlebigsten und
edelsten der Welt zihlen. Sie sind geprigt von
der Edelfaule, die den Trauben Konzentration
sowie Aromen von Honig und Aprikosen ver-
leiht. Fur deren Produktion ist die Region auf
die speziellen Umweltbedingungen angewie-
sen. Der Fluss Ciron, dessen kaltes Quellwasser
in den wirmeren Fluss Garonne miindet, er-
zeugt Nebel. Dieser schafft optimale Vorausset-
zungen fur den Edelfaulepilz (Botrytis cinerea).
Bei dieser Methode ist es wichtig, den richtigen
Zeitpunkt nicht zu verpassen. Geerntet wird
daher in mehreren Etappen. Normalerweise
erfolgt die Ernte an einem Stock viermal, in
schwierigen Jahren kann es jedoch auch bis zu
sieben Lesedurchginge geben.

RODUNGEN, FROSTNACHTE UND
ESCA

Es folgten weitere Besichtigungen von Wein-
gutern, bei denen wir uns rege mit Fach-
personen austauschten. Sie gewihrten uns
spannende Einblicke in die aktuellen Her-
ausforderungen des Weinbaus in Bordeaux.
Das hohe Weinangebot und der abnehmende
Konsum machen der Region extrem zu schaffen.
Allein im letzten Jahr wurden tiber 2500 Hektar
Reben ausgerissen. Dies entspricht in etwa der

Abb. 2: Diskussion im mystischen Keller mit
dem Technischen Direktor von Chateau
Canon, Stéphane Bonasse. (© C. Gerwig)

Rebflache der gesamten Deutschschweiz, Auch
die klimatischen Verinderungen machen sich
bemerkbar. So war Spitfrost vor zehn Jahren
beispielsweise noch kein grosses Problem. Da
die Reben in den immer wirmer werdenden
Frithjahrsmonaten jedoch immer frither aus-
treiben, kommt es auch hierzulande hiufiger
zu Frostndchten, die grosse Schiden anrichten.
Eines der schlimmsten Jahre war 2017. Um
Frostschiaden zu vermeiden, werden kleine
Windréder eingesetzt, die die kalte Luft weg-
blasen sollen. Dies klappt aktuell jedoch nur
mit massigem Erfolg. Ein Winzer beschrieb
uns ausserdem ein grosses Problem mit Esca.
Je nach Jahr und Lage spricht er von bis zu
zehn Prozent befallenen Stécken pro Jahr. Eine
Loésung fur dieses immer grosser werdende
Problem kennt er auch nicht. Auf seinem Be-
trieb werden kranke Stocke entsorgt und junge
Stocke in die bestehende Anlage nachgesetzt.

BLEIBENDE ERINNERUNGEN MIT
DER KLASSE

Die Fachreise in Bordeaux verging leider viel
zu schnell. Wir hitten gerne noch einige wei-
tere Chateaus besucht und fachliche Diskus-
sionen gefithrt. Jedoch riefen schon die Herbst-
vorbereitungen zu Hause. Was bleibt, sind
tolle Erinnerungen an die Zeit, die wir ge-
meinsam als Klasse verbringen durften. Neben
dem einen oder anderen Karton Wein haben
wir viele Eindriicke, neue Erkenntnisse und
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