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Brau— und Getranketechnologe/
Brau— und Getranketechnologin

Was macht ein Brau— und Getranketechnologe/eine Brau- und

Getranketechnologin?

Als Brau— und Getranketechnologin oder Brau— und Getranketech-

nologe sind Sie in der Lebensmittelindustrie tatig und verarbeiten

Rohstoffe zu Bier und Getranken. Dabei steuern und tiberwachen

Sie nicht nur komplexe Verarbeitungs- und Verpackungsanlagen,

sondern degustieren Ihre Produkte, optimieren die Herstellungs-

verfahren und fihren zur Qualitatssicherung Analysen im Labor Persénliches Beratungsgesprach

durch. Der Unterricht findet in Blockkursen statt. Markus Oehninger
Bereichsleiter Lebensmittel-, Brau-,
Anforderungen an die Ausbildung Getrdnketechnologie

- Mindestens 15 Jahre alt und obligatorische Schulzeit beendet +4158 10584 69

- Gute Leistungen in Mathematik, Biologie, Chemie und Physik markus.oehninger@strickhof.ch
« Gutes technisches Verstandnis

«  Sinn fir Sauberkeit und Hygiene Lehrstellendatenbanken

« Guter Geruchs- und Geschmackssinn lebensmitteltechnologe.ch

- Freude am sorgfaltigen Arbeiten
« Bereit zu flexiblen Arbeitszeiten

Drei Lernorte

Die Ausbildung dauert drei Jahre und findet an drei Lernorten
statt — im Lehrbetrieb, in Giberbetrieblichen Kursen und an der
Berufsfachschule Strickhof in Wadenswil.

Fachertafel Berufsfachschule

Vorbereiten und Koordinieren der Produktion

Flihren von Herstellprozessen von Bier und Getranken
Flihren von Abfill- und Verpackungsprozessen

Informationen

Detaillierte Informationen zur
Ausbildung sowie die Daten unserer
Informationsveranstaltungen

Abschliessen der Produktion finden Sie auf unserer Webseite
Analysieren und Optimieren von Produktionsprozessen strickhof.ch
Allgemeinbildender Unterricht

Sport
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