ESSEN AM STRICKHOF vom 11. bis 15. Marz 2024

KW VORSPEISE

MO

MITTAGESSEN

Rindshuft Steak mit Yo7
Honigmarinade, Apfelsenfsauce,
Gemuse und Ofenkartoffeln

Gemischter
Mentsalat

Wintersalattﬁ ochweinsschnitzel
im Kartoffelmantel, Gemiise-
auswahl und Nudeln

DI

Broccolicreme- Konfierter Pouletschenkel
suppe oder an leichter Sauce
Tagessalat Gemise und Polentaschnitte

MI

Salatauswahl | Hackbraten nach Strickhof-Art
Gemiiseauswahl

Kartoffelstock

DO

Karottensalat
mit gerdsteten
Nissen

Hausgemachte Rindfleisch-
Canneloni
Buntes Gemisebuffet

FR

!
CULINARIUM

regioe«garantie

MITTAGESSEN VEGI

Pilzstrudel mit Majoran-Dip
Gemise und Ofenkartoffeln

Tofuschnitzel
im Kartoffelmantel, Gemiise-
auswahl und Nudeln

Konfierter Chicorée mit
Kichererbsen an Vegijus
Polentaschnitte

Vegetarischer Hackbraten
mit NlUssen
Gemiise und Kartoffelstock

Hausgemachte Kiirbis-Canneloni
Buntes GemUsebuffet

DESSERT

Hausgemachte
Patisserie

Dreifarbiges
Mousse

Danischer
Plunder

Apfelkiichlein mit
Vanillesauce

Wiener Waffel

NACHTESSEN

Gebratener Reis mit Poulet
Gemise und Blattsalat

Cervelat mit Speck
Bratkartoffeln
Menl(salat

Lothringer Speckkuchen
Buntes Salatbuffet

Panierte Schweinsschnitzel
Pommes Frites
Gemtuse

M strickhof

NACHTESSEN VEGI

Gebratenere Reis mit Gemiise
und Ei und Blattsalat

Vegetarische Gyros mit Tortilla
Bratkartoffeln und
Menisalat

Lothringer Kasekuchen
Buntes Salatbuffet

Panierte Champignons
Pommes Frites
Gemtuse

Mit dem Glitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische Spezialitdten und Produkte aus der Region an. Wir servieren Ihnen ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Bei Bedarf geben wir Ihnen gerne Auskunft (iber mégliche Allergene Zutaten in den einzelnen Gerichten.
Hauptgang: Lernende CHF 9 / Mitarbeitende CHF 11 / Mitarbeitende aus Partnerinstitutionen CHF 17 / Externe CHF 23. Vorspeise und/oder Dessert zusdtzlich je CHF 1 pro Portion.
Abendessen: Lernende CHF 8 / Mitarbeitende und Mitarbeitende aus Partnerinstitutionen CHF 10.



