Facherplan HF Weinbautechniker 20-23
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> drei Jahre

Flhrung eines
Weinbaubetriebs

Unternehmensfiihrung

Betriebsstudie/Businessplan

Betriebswirtschaft

Gesellschaft und Politische Implikationen

Rechnungswesen
Investition 1ind Finanzieriina

Personalrecht und -flihrung

Versicherung und Steuern

Mathematik und Statistik

390

25%

Techniken zur Trauben-
produktion und
Weinbereitung

Traubenproduktion - Pflege

Bodenbewirtschaftung

Kultursysteme

Strategie zur Sortenwahl

Schadursachen - Applikation - Pflanzenschutz

210

Weinbereitung

Reife, Weinlese

I raubenannahme, Extrakton,
Garuna Pfleae 1ind Aushau

Abflllen und konditionieren

Hyglene, vvasser-, LuTtmanagement,
Ausdiinstiinaen 1ind Eneraie

Analyt|K und Labortechnik
Sensorik Kenntnis der Rebbherae Weine

Ausbau der Weine im Holzfass

Siiss- und Spezialweine

Perl- und Schaumweine

Kellerplanung

QM und Lebensmittelrecht

360

37%

Vermarktung
Projektmanagent
Dienstleistungen fir die
Branche

Marketing

Verkaufstraining

Kommunikation + Argumentation

Projektmanagement

Korrespondenz / Textverstandnis

Franzodsisch

390

25%

Integration der
verschiedenen Bereiche
des Weinbaubetriebs

Angewandtes strategisches Management

Semesterarbeiten

Recht

Informatik

210

13%

Total

1560

100%




