ESSEN AM STRICKHOF IN LINDAU

20. Juli bis 24. Juli 2026.

KW 30 VORSPEISE

Blattsalat

MO

Salat-Auswabhl

DI

Menusalat
Tagessalat
Saisonsalat

FR

MITTAGESSEN

Rindfleisch Burger mit Gruyére
Tomaten Spaghetti
Gemiise nach Wahl

Kalbs-Saltimbocca mit Jus
Rosmarin Risotto
Ofen Gemiise

Fleisch Kostlichkeiten vom Girill
Salat Buffet

Schweinssteak mit
Krauterbutter
Kernser Nudeln
Gemise Buffet

Schweizer Fisch Knusperli
Zurcher Frtites, Tartar Sauce
Saison Gemuse

MITTAGESSEN VEGI

Linsen Burger mit Gruyére
Tomaten Spaghetti
Gemiise nach Wahl

Gratinierte Zucchetti mit Feta
Rosmarin Risotto
Ofen Gemise

Vegetarische Kostlichkeiten
vom Grill
Salat Buffet

Auberginen Steak mit
Krauterbutter, Kernser Nudeln
Gemise Buffet

Bio Pilz Knusperli
Zircher Frites, Tartar Sauce
Saison Gemuse

DESSERT

Patisserie-Auswahl

Zitronen-Quark

Creme

Chriesi-Tortli

Schokoladenmousse

Glace nach Wahl

NACHTESSEN

Wurst-Kase Salat
Holzofen Biirli

Panierte Poulet Schnitzel
Ofen Kartoffeln
Menu Salat

Flammkuchen mit Speck
Blattsalat

Hackfleisch-Tatschli am Spiess
Sauerrahm Dip
Salat Buffet

Heisser Fleischkase
Kartoffelsalat
Brotauswabhl

([

NACHTESSEN VEGI

Kase Salat
Holzofen Biirli

Panierte Tofu Schnitzel
Ofen Kartoffeln
Menu Salat

Flammkuchen mit Gemise
Blattsalat

Linsen-Tatschli am Spiess
Sauerrahm Dip
Salat Buffet

Mozzarella-Knusperli
Kartoffelsalat
Brotauswabhl

Wir unterstiitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitaten und Produkten aus der Region. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Bei Bedarf geben wir Ihnen gerne Auskunft tiber mogliche Allergene
Zutaten in den einzelnen Gerichten. Hauptgang: Lernende CHF 9 / Mitarbeitende CHF 11 / Mitarbeitende aus Partnerinstitutionen CHF 17 / Externe CHF 23. Vorspeise und/oder Dessert zusatzlich je CHF 1 pro Portion. Abendessen: Lernende CHF 8 / Mitarbeitende und Mitarbeitende aus

Partnerinstitutionen CHF 10.





