Merkblatt:Propionsaurebakterien,
ihre Herkunft und ihre Auswirkungen
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Propionsaurebakterien sind ausser bei der Emmentalerkaserei bekannte aber hdchst
unerwinschte Partner. Bereits Kleinstmengen wie 20 — 30 Keime im ml geféahrden
die Késefabrikation in bedenklichem Ausmass. Wenn Sie dies in Relation zur Keim-
zahl mit einer Beanstandungsgrenze von 80°000 Keimen im ml setzen, splren Sie
die Bedeutung, die diesen Fehlgarungserreger in unseren Kasespezialitat zukommt.
Nachfolgend stichwortartig nur einige Hinweise zu mdglichen Infektionsquellen:

Reinigung

e Milchgeschirr morgens und abends mit heissem Wasser und Reinigungsmittel
reinigen!

e Mindestens 3 mal in der Woche sauer reinigen!

e Bei der sauren Reinigung Kannen und Milchtanks ebenfalls mit einbeziehen!

e Dichtungen an Stellen wo taglich gedffnet wird speziell beachten. zB. Sammel-
stick am

e Melkzeug, Milchabscheider auf Absauganlagen, Hahndichtungen an Tanks, usw!

e Dichtungen und Verschraubungen auf Anlagen kontrollieren!

e Vakuumschlauche und Leitungssystem regelmassig mit alkalischer L6ésung spu-
len!

o Allfallige Schwamme ersetzen — vorteilhaft nicht mehr einsetzen!

Melkhygiene

e Gut und konsequent in Vormelkbecher vormelken!

e Euterreinigung mit Einwegpapier (Nassreinigung nur in speziellen Fallen)!
e Spezielle Aufmerksamkeit, wenn Kiihe Milch laufen lassen!

e Hande und Zitzen sollten beim Melken mdglichst trocken bleiben!

Wir sind uns bewusst, die Anforderungen an das Melk- und Reinigungspersonal sind hoch
Wer aber zuverlassig arbeitet und konsequent alle qualitatssichernden Massnahmen beachtet,
der schafft es, eine Top-Milchqualitét zu erzeugen.

Fragen rund um die Milchgewinnung und —verarbeitung - wir sind fur Sie da!
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